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霜淇淋衛生管理（在小型綜合餐廳銷售霜淇淋時的注意事項）表格中追加了關於如何使用NISSEI霜淇淋機的補充資訊。
霜淇淋冷凍庫（加熱殺菌型）衛生管理檢查表

此表格僅為部分處理事項，具體請參考使用說明書並勾選所有項目。
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【消耗品預定更換日期】
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在使用清單之前... 填寫年份和月份 輸入製造商指定的天數 輸入消耗品的計畫更換日期 用對角線標記除平日拆卸和清潔日以外的日期
其他說明 使用紙巾和酒精噴霧按照正確的程序進行消毒（使用Cremia 前端噴嘴先取下噴嘴，取下噴嘴後清潔噴嘴）
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